
 Séries Limitées  
– Conserverie artisanale – 

 

Je transforme de façon artisanale les récoltes des producteurs locaux installés  

en agriculture biologique dans la région de Bédarieux. J’achète les fruits et légumes  

en direct auprès des maraîchers, à un prix non négocié et juste pour eux. 

Je m’engage ainsi à agir à mon échelle contre le gaspillage alimentaire  

et pour valoriser l’abondante richesse de la nature. 

Je cuisine également à partir de cueillettes sauvages : ail des ours, sureau, pourpier …  

et les autres matières premières ajoutées sont labellisées bio. 
   

Je produis mes conserves en « Séries Limitées » : les recettes varient  

et se renouvellent au fil des saisons. Chaque année, je cultive  

la patience d’attendre le retour de chaque saveur dans mes bocaux,  

comme on prend plaisir à attendre les premières cerises… 

Votre gourmandise soutient le plaisir et le temps que je prends à travailler  

à cette échelle respectueuse de la terre et de l’humain. 
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