
GROUPEMENT D'ACHATS ST MARTIN DE LONDRES

FICHE PRODUCTEUR

Nom du producteur : Julien TOS
Raison sociale :
Adresse : Le Mazaribal
Commune : Le Pompidou (48110)
Téléphone : 04 66 94 04 83
Portable :06 58 69 75 07

Email : verslest@orange.fr
Site internet :

 Vos pratiques ?
Petit texte de présentation :

 Vos produits sont-ils labellisés (AB, Nature & Progrès, etc.) ? Nature &Progrès

 Etes-vous 100% bio sur votre exploitation ? oui

 Etes-vous signataire d'une charte particulière ?

 Si vous n’êtes pas en production labellisée, pouvez-vous nous expliquer pourquoi ? Quels 
sont les produits de synthèse que vous utilisez sur vos produits, quelle en est la fréquence et 
pour quelle raison ?

 La taille de votre exploitation ? Volume de votre production ? environ 5 tonnes/an

 Est-il possible de venir vous rencontrer sur votre exploitation, avec les Consomm’acteurs du 
groupement, une fois dans l’année ? 

Oui non Avec plaisir

 Vos produits

Produit Unité Prix TTC/unité Période d'approvisionnement

Pâtes blanches 2kg 9,50 € Toute l'année

Pâtes mi-complètes 2kg 9,50 € Toute l'année

Pâtes spéciales 2kg 11,20 € Toute l'année

(voir détail des formes en zoomant
à gauche du tarif joint)



 Pratiquez-vous des tarifs de groupe pour grosse commande ? Si oui, pour quelle quantité
et à quel prix ?

Tarif vrac par sac de 10 kg :
Pâtes blanches et mi-complètes à 43 € les 10 kg,
pâtes spéciales à 51 € les 10 kg

 Le Conditionnement (carton, recyclable, caisson polyéthylène,etc) ?
Sacs ou sachets en papier kraft 

Est-il possible de réduire les emballages (plastique en particulier) ? difficilement...

 Êtes-vous déjà présent chez un commerçant de St Martin de Londres ou Viols le Fort ?
non

 Les livraisons
Acceptez-vous de livrer à St Martin de Londres ?

Il faudra en discuter, car vous vivez à près de 2 heures de route de mon atelier...

Régularité de livraison par produit ?

Une fois par trimestre ?

Délai entre la commande et la livraison, par produit?

Selon la commande, compter entre deux à quatre semaines de délai. Au plus il y aura de 
diversité de formes, au plus il y aura de délai (et inversement).

Minimum et maximum de commande par livraison, par produit?

minimum 50 kg ? maximum à voir : jusqu'ici, ma plus grosse commande a été de 400kg... 

Quel jour et horaire de livraison vous convient le mieux entre

Mercredi 18h30 Jeudi 18h30 Je ne sais pas encore...

Amènerez-vous le matériel de livraison pour le local de St-Martin de Londres ? Sinon, merci 
de nous indiquer ce que nous devons prévoir (table, etc).
Oui, a priori.

 Modalités de paiement que vous souhaitez (espèces et / ou chèques)?
(Les paiements seront réalisés à la livraison par chaque consommateur, directement auprès 
de vous) Un chèque global est-il possible ? Sinon, je m'adapterai

 Avez-vous des remarques ou suggestions à nous faire ?
Au plaisir de vous rencontrer !



Julien TOS
Le Mazaribal     04.66.94.04.83.
48110 Le Pompidou <verslest@orange.fr>

SIREN 800 981 706

Dans l'atelier de transformation "Vers l'Est" sont produites 

différentes variétés de pâtes bio, fraîches ou sèches :

     La presse extrude un

     mélange pétri de semoule

     de blé dur et d'eau à travers

     une filière de bronze

     formant les pâtes.

Le séchage s'effectue 

lentement et à basse 

température.



Fusilli N°240 blancs Macaroni rigate N°79
demi-complets

Creste rigate N°145
demi-complets

Campanelle N°252
blanches

Fusilli N°240
au petit épeautre

Nuvole rigate N°s103
semi-complets

Fiori N°s106
demi-complets

Trecce N°215
au blé du Khorasan

Composition Origine des semoules et farines utilisées :

Pâtes blanches : Fusilli / Campanelle / Nuvole rigate / Trecce
semoule de blé dur blanche (100%)

Pâtes demi-complètes : Macaroni rigate / Creste rigate / Fiori
semoule de blé dur blanche (50%), farine de blé dur complète (50%)

Pâtes semi-complètes : Fusilli / Nuvole rigate / Fregola
semoule de blé dur demi-complète (75%), farine de blé tendre T110 (25%)

Pâtes au blé du Khorasan : Trecce
semoule de blé dur demi-complète (75%), farine de blé du Khorasan (25%)

Pâtes au petit épeautre : Fusilli
semoule de blé dur demi-complète (75%), farine de petit épeautre (25%)

Tous les ingrédients sont d'origine biologique.

L'atelier utilise des semoules de blé dur italiennes et locales 
(Causse Méjean, plaine d'Arles, Alès).

Les moutures de blé tendre, de petit épeautre et de blé du 
Khorasan sont obtenues au travers de meules de pierre.



TARIF 2018

     (tous les prix sont TTC) Sachets de 500g Sacs de 2 kg Sacs de 10kg

Prix au kilo Le sachet Prix au kilo Le sac Prix au kilo Le sac
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Fusilli

5,80 € 2,90 € 4,75 € 9,50 € 4,30 € 43,00 €
Campanelle

Nuvole rigate

Trecce
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5,80 € 2,90 € 4,75 € 9,50 € 4,30 € 43,00 €

Macaroni rigate

Creste rigate

Fiori

Nuvole rigate
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Fusilli au petit épeautre

6,60 € 3,30 € 5,60 € 11,20 € 5,10 € 51,00 €
Fiori au sarrasin

Trecce au blé du Khorasan

Rigatini à l'orge


