
     281 Av. du Marché Gare – 34070 Montpellier
    Téléphone : 09.52.67.73.75  Email : contact@ledetour.beer

Pale Ale (European)
La  Pale Ale affiche une robe blonde à dorée. L'amertume, nette en entrée, laisse ensuite place à de légères
saveurs maltées.  Un houblonnage aromatique européen généreux  complète le  tableau de notes  vertes,
fruitées et fleuries. Du haut de ses 4,5°, c'est une bière relativement sèche, rafraîchissante et désaltérante.

Special Bitter
La Special Bitter possède une robe ambrée claire. La carbonatation plus modérée met en avant les saveurs
maltées et caramélisées tandis que l'amertume persistante accompagne une belle rondeur en bouche. Avec
ses 4,5°, c'est une bière heureuse d'exister, et qui vous le fait savoir. 

Witbier
La  Witbier est une bière blanche à la robe très pâle et légèrement voilée. Au nez, on distingue les arômes
de levure belge et de blé, ainsi que de discrètes notes d'agrumes issus de la fermentation.  En bouche,
l'acidité du blé couplée avec une carbonatation assez franche rafraîchit efficacement le palais. En flirtant
avec les 4,5°, c'est une bière très désaltérante qui accompagne gaiement les beaux jours estivaux. 

Rye Smoked Porter
Le  Rye Smoked Porter Porter possède une robe noire aux reflets cuivrés. En bouche, la carbonatation très
modérée laisse place aux arômes de chocolat et de café, l’ensemble souligné par les notes épicés du seigle
et  la  pointe  fumée  apportée  par  le  malt  fumé.  L'ensemble  est  soutenu  en  arrière  plan  par  une  belle
amertume, et de discrets arômes de houblon complètent le tout de notes boisées et légèrement épicées. À
6°, c'est une bière pour les gourmands, à déguster en hiver ou toute l'année! 

Apricot Wit
L'Apricot Wit est une bière blanche aux abricots frais, à la belle robe orangée. Avec un joli parfum d'abricot
au nez, l’acidité résiduelle des fruits, couplée à celle du blé prend le relais en bouche et vient équilibrer le
tout en apportant une belle fraîcheur! 

 « Old-Fashioned » American IPA
L'American India Pale Ale possède une robe ambrée claire. On distingue au nez les arômes typiques des
houblons Cascade et Chinook, signature typique des première IPA américaines. En bouche, l’amertume est
franche et persiste le temps de la dégustation et souligne les saveurs fruitées du houblon ainsi que la pointe
maltée caramélisée de cette première génération d’IPA à l’américaine. À 6°, c’est une bière qui ravira les
bons vivants. 

Hopstand IPA (Pilote #1)
La Hopstand IPA est une India Pale Ale moderne de couleur blonde voilée. Au nez, les arômes d’agrumes
et de fruits tropicaux caractéristiques des nouvelles générations de houblons américains se partagent la
scène. En bouche, l’amertume est sèche de manière à permettre aux arômes et flaveurs de houblons de
ressortir clairement. À 7°, c’est une bière qui reflète la tendance actuelle des bières fortement houblonnées. 

Hoppy Pale Ale (Pilote #2)
L’Hoppy Pale Ale est  une American Pale  Ale moderne de couleur  blonde voilée mettant  en scène un
houblon nord américain.

European Saison (Pilote #3)
La Saison du Détour est une bière blonde typique des bières du nord de la France et du sud de la Belgique.
Historiquement destinées aux travailleurs agricoles durant les récoltes estivales, c’est une bière brassée
avec un seul type de malt et un seul type de houblon, et fermentée avec une  levure qui donne une signature
caractéristique. Sèche, désaltérante et bien carbonatée, c’est une bière adaptée aux fortes chaleurs de la
région. 

Brassins Pilotes :  La gamme « Brassin Pilote » est une gamme expérimentale de brassins uniques. S’y
retrouvent côte-à-côte IPA, Saison aux fruits et autres bières suries et/ou vieillies en barrique, le temps de
voir si celles-ci entreront dans la gamme permanente du Détour. 
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