
Réunion du Croqu’local du 15/03/2022 

Présents : Claudette, Sophie, Soline 
 
 
 

Présence de Croqu’local à différents évènements 

 

Fête du Clac à Kuna Yala (samedi 19 mars) : Possibilité d’avoir un stand. Prévoir et envoyer un 
planning d’inscription avec des créneaux d’1 heure (entre 10h et 16h) pour tenir ce stand 
(Sophie).Reportée au mois de mai en raison de la météo incertaine. 

Forum transition écologique (11-12 juin à Viols en Laval) : Prévoir un stand de 2 tables (une pour 
les producteurs et une pour présenter croqu’local).  

Voir avec les producteurs (hors cabane paysanne, qui aura également un stand), ceux qui seraient 
intéressés pour venir vendre des produits. (2 producteurs par demi-journée : samedi après-midi, 
dimanche matin et dimanche après-midi) (Soline) 

Restera à prévoir les permanences Croqu’local et les supports de communication.  

Distribution festive dans le cadre des « Quatre saisons de l’Agroécologie et de l’Alimentation 
Durable (8 juillet) : à organiser ultérieurement 

Journée d’automne (9 octobre à Viols en Laval) : Prévoir un stand ? A organiser ultérieurement 
 
 

Planification des livraisons  

 

Livraisons du mois d’août : Réflexion à mener ultérieurement sur la pertinence de maintenir les 
livraisons au mois d’août 

Croqu’local de Noël : livraison spéciale fixée le vendredi 16 décembre (seule livraison en décembre) 

 

Remarque : informer le groupement de Saint-Mathieu des dates de livraisons spéciales de Croqu’local 
(Soline) 

 
 

Points producteurs 

 

 

Producteur Action Qui 

Ferme du Lamalou A relancer Soline 

Sébastien Gall ou Sébastien 
Pioch 

Livraisons de pommes de terre Soline 

Patrick Mayet Date prochaine livraison ? Blandine 

Nadège (truites) 
Peut-elle / souhaite-elle revenir à 

Croqu’local ? 
Florence 

Ferme Ressouche 

Changement de fréquence de 
livraison ? (Essayer d’intercaler 

avec Emilie si possible) 

Changement de référent ? 

Iza 

Sophie / Claudette 

Caizergue 
Un référent va peut être 
reprendre les livraisons  

 

 



Suite au mail de Joan sur le retour des livraisons d’Alexis Maurel  revoir l’alternance avec Gabriel 
et validé pour qu’il vienne livrer également sa farine de petit épeautre.  

 

 

Modification de fonctionnement pour les producteurs 

 

Emilie a fait une proposition pour que les producteurs qui le souhaitent puissent gérer eux même 
leurs formulaires et prises de commandes.  

Nous sommes d’accord pour le proposer aux producteurs et leur laisser le choix de continuer avec un 
référent ou de gérer en direct. Mais, pour cela il y a 2 conditions nécessaires : le producteur doit être 
inscrit à la liste de croqu’action pour suivre les réflexions et avancées (donc accepter de recevoir tous les 
échanges par mail) et tout nouveau produit doit être validé au préalable par croqu’action.  faire mail 
d’information aux producteurs (Soline) 

 
 

Comment agir sur la baisse de fréquentation 

 

Chercher des produits d’appel : Nous avons repris la liste des producteurs et réfléchi aux 
producteurs à recontacter pour élargir la gamme des produits proposés.  

De plus, il serait peut être nécessaire de revoir la condition de « non-concurrence » et la modifier, 
par exemple, pour « avoir davantage de choix en acceptant des producteurs qui ont des produits 
similaires »  à réfléchir 

 

Nouveaux Producteurs Action Qui 

Mickael Lejeune (maraîcher) 

Voir s’il peut / veut venir livrer 
des fraises et des légumes 

(sachant qu’il avait déjà été 
validé) 

Claudette 

Delphine Lasvènes (pruneaux et 
dérivés, noisettes, compotes …) 

Productrice validée pour 
quelques livraisons dans l’année 

(entre 2 et 5 à voir) 
Soline 

Dimitri (Brebis bio) A recontacter  ?? 

Trebuchon (œufs) A recontacter ?? 

Mas des Issarts (fruits) A recontacter ?? 

Emmanuelle Blond (pêche et 
abricot) 

A recontacter Claudette 

Miel Proposer un nouveau producteur Tout le monde 

Remarque : Pas d’autres retours des fiches producteurs envoyés au printemps 2021.  

 

Faire un questionnaire court sur le frein aux commandes : Envoyer à liste croqu’local et au CLAC un 
questionnaire pour connaître les freins à la commande (le tourner de façon positive) : coût, 
habitude/fréquence, manque de certains produits, fonctionnement (commande à l’avance, pas de récap), 
clarté du fonctionnement, manque de diversité dans les produits / producteurs.  (Sophie) 

Fréquence de certaines livraisons à tous les mois : Nous ne sommes pas partantes pour cette 
solution. Il y a un trop grand risque qu’il n’y ait plus qu’une livraison par mois.  

Ouverture ponctuelle à producteurs (sans commande) : Non discuté  

Publicité : affiches, flyers, site internet plus clair : à faire  

 



Occupation de la salle en hiver: cet hiver nous n’avons pas utilisé la salle pour ne pas avoir à faire le 
ménage. Et cela a peut-être été négatif pour les consommateurs (nuit, froid, vent, pluie …). A l’avenir, 
nous réutiliserons la salle en hiver. Le ménage consistera à balayer, le lavage ne pouvant être exécuté que 
par un personnel municipal en raison d’un matériel professionnel communal. Tous les ans, Claudette 
communique à la mairie les dates d’occupation de la salle pour les rendez-vous Croqu’local du vendredi. 

 
 

Divers 

 

Valeurs partagées : finaliser la rédaction et la transmettre à Croqu’local et aux producteurs 

Amélioration du système de commande : suite à la réunion, mener les réflexions et à réaliser (avec 
les outils de communication) 

Nombre de bénévoles à croqu’action : faire une information à la liste de Croqu’local pour retrouver 
des bénévoles prêts à s’engager dans l’organisation.  

Permanences :  Pensez à vous inscrire sur le tableau https://framacalc.org/Uuea7AugsW 

 

 

 

 


