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La ferme de la Rose des Vents se situe à plus de 1050 m d'altitude, dans la zone AOP (Appellation d'Origine Protégée) de la Région Rhône-Alpes Auvergne.
La ferme se trouve au lieu-dit L'Esclauzette, au bord de la rive du lac de l’Esclauze, site protégé et classé Natura 2000. Elle se trouve également à 5 km de la commune d'Egliseneuve d'Entraigues où vivent environ 400 habitants.
Depuis plusieurs générations notre famille produit du Saint-Nectaire fermier. Nos grands-parents et ancêtres plus lointains, nous ont légué ce savoir-faire unique.	Autrefois, la traite et la fabrication se faisait à la main. Aujourd’hui le métier a évolué mais le savoir-faire est inchangé. L’affinage se fait dans la même cave qu'autrefois pour notre et votre plus grand plaisir.
Aujourd’hui, ce sont mes parents Alain et Évelyne Golfier ainsi que ma sœur Céline Golfier et Pierre-Louis Dutillet son compagnon, qui défendent et perpétuent la tradition. Ils ont choisi de s'associer en GAEC en 2007, pour s'entraider dans ce travail si prenant. Cette entraide leur permet d'exercer le métier qu'ils aiment, de mieux vivre de leur travail, de prendre plus de temps libre et d'anticiper la transmission de la ferme.
Pour la vente en Occitanie de ce fabuleux fromage, c’est moi Emilie la deuxième fille que vous rencontrerez. 
1. ​Si vous n’êtes pas en production labellisée, pouvez-vous nous dire pourquoi ?
Nous suivons le cahier des charges de l’AOP Saint-Nectaire qui balise bien la production et les pratiques. C’est un cahier des charges, plutôt stricte. (Voir site web)
Nous ne sommes pas en AB pour des raisons de différence de génération. Nos parents se sont efforcés d’améliorer la ferme tant dans leurs pratiques, que dans le temps de travail. Ils ont aujourd’hui trouvé une stabilité qu’ils ont peur de perdre du fait d’un nouveau changement. (Surcoût *3, changement de clientèle, débouché de distribution…) Nous avons pourtant peu de chose à changer pour obtenir l’AB. Nos vaches pâtures du Printemps jusqu’à l’Automne dans nos prairies de montagne ou nous ne rajoutons pas d’engrais. L’hiver, elles mangent le foin récolté sur nos prairies l’été. 
Seulement 20% de leur alimentation ne sont pas AB, les céréales (Luzerne, tourto). 
2. La taille de votre exploitation ? Volume de production ?
Nous élevons 70 vaches laitières de race Montbéliarde. Elles logent dans une stabulation libre. 
Nous produisons environ 80 fromages par jours.
