GROUPEMENT D'ACHATS ST MARTIN DE LONDRES
FICHE PRODUCTEUR
Nom du producteur :Sarah Bellini-Moulin
Raison sociale : Bocaux des Jardins du Pic

Adresse : 75 Cami del Ausselo

Commune : 34270 Saint Mathieu de Tréviers

Téléphone : 06 49 61 86 73

Portable :

Email : contact@bocauxdesjardinsdupic.fr

Site internet : http://bocauxdesjardinsdupic.fr/

· Vos pratiques ?
Petit texte de présentation :

Bocaux des Jardins du Pic est un atelier de transformation artisanale de légumes, fruits et aromates, basé en pays Pic Saint Loup et engagé dans la démarche de relocalisation de l'activité agricole. Tartinades, sauces, tartes, chips, pickles, salades, compotes, sirops, etc : les productions varient au gré des saisons, comme l'atelier-conserverie s'engage à travailler avec des légumes et autres matières premières issus de la production locale exclusivement. Pour le moment l'atelier se lance tout juste été 2018 et n'emploie qu'une seule personne, Sarah Bellini-Moulin, sa gérante. Ancré dans le paysage de nos garrigues, Bocaux des Jardins du Pic cherche avant tout à rendre hommage aux saveurs incomparables de notre terroir. Une partie des légumes et des aromates proviennent de notre potager (Valflaunès)
· Vos produits sont-ils labellisés (AB, Nature & Progrès, etc.) ? Pas encore, mais c'est en projet (label bio espéré courant 2019). Concrètement je travaille déjà en bio, et en local avant tout !
· Etes-vous 100% bio sur votre exploitation ? Cf ci-dessous
· Etes-vous signataire d'une charte particulière ?

· Si vous n’êtes pas en production labellisée, pouvez-vous nous expliquer pourquoi ? Quels sont les produits de synthèse que vous utilisez sur vos produits, quelle en est la fréquence et pour quelle raison ? J'utilise certaines matières premières qui ne sont pas labellisées, mais qui sont produites sinon en bio, en toute conscience (exemple : huile de Ricardo Lluch). Ce sont les seuls « non bios » que je suis susceptible d'utiliser. Je favorise avant tout les produits locaux, mêmes sans label, par rapport à du « bio » labellisé mais produit loin. 
· La taille de votre exploitation ? Volume de votre production ? 
Petite entreprise artisanale unipersonnelle : 3000 bocaux par an max.
· Est-il possible de venir vous rencontrer sur votre exploitation, avec les Consomm’acteurs du groupement, une fois dans l’année ?

Oui : avec grand plaisir, dès que je serai installée dans mon atelier définitif !


· Vos produits


	Produit
	Unité
	Prix TTC/unité

(indicatifs, peuvent varier un peu en fonction des recettes)
	Période d'approvisionnement

	Bocaux

	Tartinades
	90g
	3,5 euros
	Toute l'année en fonction des stocks, recettes différentes en fonction des saisons

	Tartinades
	280g 
	7 euros
	

	Sauces pour riz/pâtes
	280g
	3 euros
	Idem

	Sauces tomates aromates
	500g
	4 euros
	Idem

	Picorades apéro
	280g
	4,5 euros
	Recettes variables en fonction de la saison

	Biscuits secs

	Biscuits apéro salés (aromatiques, fleurs, légumes...)
	100g
	2,5 euros
	Toute l'année

	Biscuits sucrés (fleurs, fruits, légumes...)
	100g
	2,5 euros
	Toute l'année

	Recettes fraîches à emporter

	Hamburgers aux légumes
	Pour 1 personne
	6,5 euros
	Recette avec les légumes de saison toute l'année, sur commande uniquement

	Dolma aux légumes
	Pour 1 personne
	4,5 euros
	Idem

	Tartes salées ou sucrées (légumes ou fruits)
	Pour 4 personnes
	12 euros
	Idem

	Pizza aux légumes
	Pour 4 personnes
	9 euros
	Idem


· Pratiquez-vous des tarifs de groupe pour grosse commande ? Si oui, pour quelle quantité et à quel prix ?

	Produit
	Unité
	Quantité
	Prix TTC/unité

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


· Le Conditionnement (carton, recyclable, caisson polyéthylène,etc) ? 
Bocaux en verre pour les conserves. 

Possibilité de vrac pour les biscuits et les autres recettes « fraîches »
Est-il possible de réduire les emballages (plastique en particulier) ? Utilisation des contenants amenés par les clients pour les plats à emporter (style tupperware).
· Êtes-vous déjà présent chez un commerçant de St Martin de Londres ou Viols le Fort ?
Non
· Les livraisons

Acceptez-vous de livrer à St Martin de Londres ? 
Oui
Régularité de livraison par produit ?
	Produit
	Régularité de livraison

	Tous les produits
	Possible toutes les semaines en fonction des commande

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Délai entre la commande et la livraison, par produit?

	Produit
	Délai de commande

	Bocaux
	2 jours si stocks dispos

	Biscuits secs et recettes à emporter
	1 semaine

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Minimum et maximum de commande par livraison, par produit?

	Produit
	Commande minimum
	Commande maximum

	Tous produits confondus
	40 euros
	

	Pour certaines recettes fraîches (viennoiseries, pains...)
	5 unités
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	



Le jour et l’horaire de livraison – JEUDI 18H30 - vous conviennent-ils ? Oui
Amènerez-vous le matériel de livraison pour le local de St-Martin de Londres ? Sinon, merci de nous indiquer ce que nous devons prévoir (table, etc).
Prévoir une table pour moi, merci !
· Modalités de paiement que vous souhaitez (espèces et / ou chèques)?
(Les paiements seront réalisés à la livraison par chaque consommateur, directement auprès de vous)

Espèces ou chèques
· Avez-vous des remarques ou suggestions à nous faire ?
