GROUPEMENT D'ACHATS ST MARTIN DE LONDRES
FICHE PRODUCTEUR
Nom du producteur : louise Durand
Raison sociale : les siffleurs
Adresse : 374 chemin du Patus
Commune :34380 Viols le Fort

Téléphone : 0669367120
Portable :

Email : louise@les-siffleurs.fr
Site internet : les-siffleurs.fr (pas encore en ligne !)

· Vos pratiques ?
Petit texte de présentation :

· Vos produits sont-ils labellisés (AB, Nature & Progrès, etc.) ? Non, pour l’instant la labellisation bio en France est très compliquée dû au manque de sourcing (dont le traitement suivrait un processus cohérent) pour fabriquer de l’engrais azoté organique . La fédération des Spiruliniers de France à laquelle nous adhérons, est en cours de recherche sur le sujet, et nous faisons partie des futures fermes pilotes volontaires. 
· Etes-vous 100% bio sur votre exploitation ? non, l’apport en azote reste un intrant de synthèse qui ne passe pas en AB. Tous les autres produits utilisés sont labellisés AB. 
· Etes-vous signataire d'une charte particulière ? la charte d’engagement des spiruliniers de France : http://spiruliniersdefrance.fr/IMG/pdf/-374.pdf
· Si vous n’êtes pas en production labellisée, pouvez-vous nous expliquer pourquoi ? Quels sont les produits de synthèse que vous utilisez sur vos produits, quelle en est la fréquence et pour quelle raison ? 
· il s’agit de l’urée qui est utilisé quotidiennement en période de récolte puisque l’azote est sa nourriture principale avec le carbone. En revanche nous l’utilisons pas plus qu’il n’en faut, et la quantité nécessaire n’excède pas quelques centaines de grammes par jour. D’autre part, cet engrais est transformé en matière organique par la spiruline. le taux d’ammonium résiduel dans les bassins est contrôlé quotidiennement, et si un taux de nitrate apparaissait, la bonne pratique est d’arrêter de nourrir jusqu'à la disparition complète de ce dernier dans les bassins. Et enfin aucun n’effluent n’est rejeté dans la nature. La culture évolue en circuit fermé, et si nous devions vider un bassin pour un quelconque problème il serait vidé dans le bassin de décantation prévu à cet effet.   

· La taille de votre exploitation ? Volume de votre production ? 
Actuellement 350m2 de bassins, surface voué à augmenter, nous sommes 2 sur l’exploitation… pour l’instant pas de volume concret, nous sommes à notre première saison, et que nous avons démarré avec beaucoup de retard ! nous espérons quand même pour 2019 atteindre 120/150kg de spiruline sèche.
· Est-il possible de venir vous rencontrer sur votre exploitation, avec les Consomm’acteurs du groupement, une fois dans l’année ?
Oui, avec grand plaisir (

· Vos produits


	Produit
	Unité
	Prix TTC/unité
	Période d'approvisionnement

	Spiruline sèche, pot 100g
	
	17€
	Toute l’année

	Spiruline sèche, pot 50g
	
	9€
	Toute l’année

	
	
	
	

	Spiruline fraiche (bientôt possible)
	
	6.5€
	De Mai à Octobre (période de récolte)

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


· Pratiquez-vous des tarifs de groupe pour grosse commande ? Si oui, pour quelle quantité et à quel prix ?

	Produit
	Unité
	Quantité
	Prix TTC/unité

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


· Le Conditionnement (carton, recyclable, caisson polyéthylène,etc) ?
Les pôts sont en carton alimentaire recyclable et couvercle bioplastique compostable.
Est-il possible de réduire les emballages (plastique en particulier) ? 
pas de plastique.  
mais oui, on peut carrément envisager du vrac pour la spiru sèche, en baissant le prix de 1€ (donc 16€ et 8€). Peut-être commençons par faire une première commande avec les pots, comme ça, ça me laisse le temps de me renseigner comment ça fonctionnerait au niveau traçabilité des lots pour rester dans les clous…
· Êtes-vous déjà présent chez un commerçant de St Martin de Londres ou Viols le Fort ?
à la boucherie de Viols le Fort, et St Martin de Londres je comptais aller voir du coté de l’épicerie fine… mais pas encore fait !
· Les livraisons

Acceptez-vous de livrer à St Martin de Londres ? oui
Régularité de livraison par produit ?
	Produit
	Régularité de livraison

	Spiru sèche
	A voir en fonction de la demande/ 1*mois ou 2*mois

	Spiru fraiche
	A chaque rdv croq’local ! à confirmer aussi en fonction de la demande

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Délai entre la commande et la livraison, par produit?

	Produit
	Délai de commande

	Spiru sèche
	Le jour même à midi

	Spiru fraiche
	La veille au soir

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Minimum et maximum de commande par livraison, par produit?

	Produit
	Commande minimum
	Commande maximum

	Spiru sèche
	3 pots
	

	Spiru fraiche
	5 pots
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	



Quel jour et horaire de livraison vous convient le mieux entre
Mercredi 18h30

Jeudi 18h30
Amènerez-vous le matériel de livraison pour le local de St-Martin de Londres ? Sinon, merci de nous indiquer ce que nous devons prévoir (table, etc). 

OK
· Modalités de paiement que vous souhaitez (espèces et / ou chèques)?
(Les paiements seront réalisés à la livraison par chaque consommateur, directement auprès de vous) 
les 2 ok
· Avez-vous des remarques ou suggestions à nous faire ?
MERCI

