GROUPEMENT D'ACHATS ST MARTIN DE LONDRES
FICHE PRODUCTEUR
Nom du producteur :Agate et Augustin
Raison sociale : Association les Bulles de la Fontaine
Adresse : Mas Lafont 
Commune :30170 Cros

Téléphone : 
Portable :07 69 41 39 82
Email :lesbullesdelafontaine@gmail.com
Site internet :

· Vos pratiques ?
Nous sommes une association qui confectionnent et expérimente toute sorte de boissons fermenté .
Une grande partie de notre production est constitué de Bière et de Kombucha (Thé Fermenté).
Nous sommes au sein d’une coopérative d’habitant sur la commune de Cros, nous n’utilisons que des produits bio, mais nous n’avons pas fait le choix de nous labellisé (AB ou autre).
Nous proposons aussi des ateliers de confection de Bière et autre boissons.
Nous avons une particularité, nous ne fonctionnons qu’avec des bouteilles recyclé, nous demandons donc au personnes buvant nos boissons de ne pas jeter leur bouteilles, elle serons réutilisé.
Nous faisons pousser notre Houblon au sein de notre coopérative et nous achetons nos matières première à d’autre coopérative Bio.
· Vos produits sont-ils labellisés (AB, Nature & Progrès, etc.) ? Non
· Etes-vous 100% bio sur votre exploitation ? Oui
· Etes-vous signataire d'une charte particulière ? Non
· Si vous n’êtes pas en production labellisée, pouvez-vous nous expliquer pourquoi ? Quels sont les produits de synthèse que vous utilisez sur vos produits, quelle en est la fréquence et pour quelle raison ?
Nous n’utilisons pas de produit de synthèse et nous ne sommes pas labellisé, l’une des raisons est la proximité que nous avons avec nos clients, c’est souvent à la suite de la visite de notre lieux de vie collectif et de production que les personnes souhaite acheter nos produits. 
Pour le moment nous n’avons pas eu le besoin d’apporter une garantie de confiance en plus à travers un label.
· La taille de votre exploitation ? Volume de votre production ? Nous avons une petite production, nous faisons environs 200 litres de Bière par mois et 60/80 litres de Kombucha 
· Est-il possible de venir vous rencontrer sur votre exploitation, avec les Consomm’acteurs du groupement, une fois dans l’année ?
Oui avec plaisir


· Vos produits

	Produit
	Unité
	Prix TTC/unité
	Période d'approvisionnement

	Bière Blanche
	33cl
	1,8 €
	

	Bière blonde
	33cl
	1,8 €
	

	Bières ambré
	33cl
	1,8 €
	

	Bière Brune
	33cl
	1,8 €
	

	Kombucha thé noir
	75cl
	2,5 €
	

	Kombucha thé vert
	75cl
	2,5 €
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


· Pratiquez-vous des tarifs de groupe pour grosse commande ? Si oui, pour quelle quantité et à quel prix ?
· Nous ne pratiquons pas pour le moment de tarif de groupe
	Produit
	Unité
	Quantité
	Prix TTC/unité

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


· Le Conditionnement (carton, recyclable, caisson polyéthylène,etc) ?
 Toute nos bouteilles sont recyclé et réutilisé, nous les livrons dans des cartons ou des caisses que nous fabriquons ou récupérons.
Est-il possible de réduire les emballages (plastique en particulier) ?
Nous souhaitons à thermes ne plus mettre d’étiquette et de colle sur nos boissons, simplement les différentier avec des capsules de couleur différente  .
· Êtes-vous déjà présent chez un commerçant de St Martin de Londres ou Viols le Fort ?
Non 
· Les livraisons
Acceptez-vous de livrer à St Martin de Londres ?
Oui
Régularité de livraison par produit ?
	Produit
	Régularité de livraison

	Bière 
	 1 fois tout les 15 jours

	Kombucha
	1 fois tout les 15 jours

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Délai entre la commande et la livraison, par produit?


	Produit
	Délai de commande

	Bière
	5 jours si disponibilité du produits

	Kombucha
	5 jours si disponibilité du produits

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Minimum et maximum de commande par livraison, par produit?


	Produit
	Commande minimum
	Commande maximum

	Bière
	6
	

	Kombucha
	3
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	



Quel jour et horaire de livraison vous convient le mieux
 Jeudi 18h30
Amènerez-vous le matériel de livraison pour le local de St-Martin de Londres ? Sinon, merci de nous indiquer ce que nous devons prévoir (table, etc).
Nous sommes autonomes sur le matériel 
· Modalités de paiement que vous souhaitez (espèces et / ou chèques)?
(Les paiements seront réalisés à la livraison par chaque consommateur, directement auprès de vous)
Espèces 
· Avez-vous des remarques ou suggestions à nous faire ?
Non nous n’avons pas de remarque

