GROUPEMENT D'ACHATS ST MARTIN DE LONDRES
FICHE PRODUCTEUR
Nom du producteur : Ricardo Lluch del Campo
Raison sociale : Producteur d’Huiles d’Olive en Hérault – Cotisant solidaire à la MSA 
N° de Siret  : 481 130 409 00040
Adresse : actuelle  6 Rue du Porche  , 
Commune : 34230 Le Pouget (avant juin 2017 ai vécu 10 ans à Viols le Fort puis Viols en Laval)

Portable : 06 48 76 29 35
Email : ricardolluch2@gmail.com
Site internet : NON

Vos pratiques?
Les oliveraies (en fermages) sont toutes en Hérault notamment à Montpellier ,St Jean de la blaquiere... etc, et peuvent être visitées. 
Pratique culturale bio. Sans engrais chimique,ni herbicide, ni pesticide.Tonte mécanique par tondeuse auto-portée ou débroussailleuse sur le rang. 
Mes huiles  proviennent exclusivement de mes olives.
Vos produits sont-ils labellisés (AB, Nature & Progrès, etc.) ? Etes-vous signataire d'une charte particulière ? NON. Je suis en production bio sans avoir jamais demandé de label.
Avez-vous recours à des produits phytosanitaires, pesticides, fongicides, antibiotiques ? Si oui veuillez préciser lesquels et pour quel produit ?  
Lutte contre la mouche par piégeage et traitement par Syneis appât(homologué AB) en cas de forte pression.
La taille de votre exploitation ?  Les différentes parcelles, géographiquement dispersées, représentent une superficie totale de 4 hectares - 
Volume de votre production ?Je produis plusieurs variétés :
Verdale, Picholine,Olivière, Menudel,Rougette de Pignan, Bouteillan, Lucques, Fruité noir (arôme à l'ancienne, issue de Picholine). 
Préparation à base d huile d olive aromatisée (thym/romarin/laurier et citron)
- Lieu d extraction: Moulin de la Garrigue - St André de Sagonis
Je participe régulièrement à des manifestations autour du Pic St loup
Marchés , portes ouvertes etc , et mes produits sont connus et appréciés.

Vos produits
	Produit
	Unité
	Prix TTC/unité
	Période d'approvisionnement

	Picholine VRAC – contenant à fournir par l’acheteur
Olivière VRAC  – contenant à fournir par l’acheteur
Pour une consommation familiale exclusivement.
	10,00€/L
	10,00€/L
	Les olives sont récoltées, puis triturées, de septembre/octobre à janvier, L’huile nouvelle commence à être disponible vers la fin de l’année.

	Toutes les variétés conditionnées par le producteur,   Verdale, Picholine,Olivière, Menudel,Rougette de Pignan, Bouteillan, Lucques, Fruité noir, sont disponibles au tarif de 
	Bouteille 50 cl- 8,50 € 
Bouteille 75 cl- 12,75 €

	BiB 3L - 39 €
Bidon 5L- 60 €
	


Pratiquez-vous des tarifs de groupe pour grosse commande ? Si oui, pour quelle quantité et à quel prix ? - Pour le moment, le prix de 10€/L pour le VRAC est déjà un geste dans ce sens.
Le Conditionnement (carton, recyclable, caisson polyéthylène,etc) ?
Bouteilles verre, bidons polyéthylène haute densité blanc alimentaire
Est-il possible de réduire les emballages (plastique en particulier) ? OUI.
Les bouteilles en verre sont recyclables et réutilisables. Pour le vrac, chacun porte son contenant.

Êtes-vous déjà présent chez un commerçant de St Martin de Londres ou Viols le Fort
Dépôt-vente à l’épicerie de Viols le Fort
Les livraisons : Acceptez-vous de livrer à St Martin de Londres ? OUI, au local.
Régularité de livraison par produit?  2 fois par mois au local de St-Martin de L.
Si besoin, dépannage possible pour commande individuelle et livraison auprès de la référente pour mon huile, Claudette Blavignac de Viols-en-Laval (09 53 83 28 74 / 06 69 04 53 83, c.blavignac@free.fr 
Délai entre la commande et la livraison, par produit?

	Produit
	Délai de commande avant livraison

	Pour toutes les huiles
	4 jours


Minimum et maximum de commande par livraison, par produit?
	Produit
	Commande minimum
	Commande maximum

	Pour la commande totale d’huile
	10 litres
	?


Jours de livraison préférés? Selon disponibilités réciproques
Amènerez-vous le matériel de livraison pour le local de St-Martin de Londres ? Sinon, merci de nous indiquer ce que nous devons prévoir (table, etc).  
Oui, mais s’il est possible de disposer d’une table, cela m’évitera de porter la mienne.
Modalités de paiement que vous souhaitez (espèces et / ou chèques)? Les paiements seront réalisés à la livraison par chaque consommateur, directement auprès de vous) :  Espèces ou chèque
Avez-vous des remarques ou suggestions à nous faire? 
Dégustation possible : Les huiles peuvent être gôutées soit au Pouget, soit à l'occasion d'une dégustation collective à Viols en Laval chez la référente, ou au local de St-Martin.
Je soussigné,
responsable de (raison sociale),
producteur de
m’engage à fournir des produis frais, de qualité, élaborés – si applicable – dans le respect de
l’animal, des normes et de la législation en vigueur, en particulier en ce qui concerne les
aspects sanitaires liés à mon activé.
Fait à
le

