GROUPEMENT D'ACHATS ST MARTIN DE LONDRES

FICHE PRODUCTEUR
Nom du producteur : Luc et Laurent Gros - GAEC DE CAMBOUS
Raison sociale : Eleveurs père et fils en GAEC
Adresse : La Maisonnette
Commune : 34380 Viols-en-Laval

Téléphone :
Portable :06 19 43 03 66 / 06 79 84 34 79
Email : audegeiger@hotmail.com
Site internet : NON

· Vos pratiques?
Elevage ovin et bovin ; viande respectivement races Caussenarde des garrigues et race Aubrac. Troupeaux de 600 brebis et 50 vaches mères. Tout est élevé en plein air. Les brebis sont gardées par un berger tous les jours sur le plateau, vers l’Aigoual l’été et sur le Larzac à l’automne. Idem pour les vaches qui sont en clôture sur le plateau et vers l Aigoual de juin à fin novembre. Les agneaux et veaux sont finis uniquement avec le foin et les céréales de la ferme. Ils sont abattus à l’abattoir de Pézenas à 6 mois pour les agneaux et à 8/10 mois pour les veaux

Vos produits sont-ils labellisés (AB, Nature & Progrès, etc.) ? Etes-vous signataire d'une charte particulière ? NON

Avez-vous recours produits phytosanitaires, pesticides, fongicides, antibiotiques ? Si oui veuillez préciser lesquels et pour quel produit ? Un peu d’azote pour la culture de l’orge
· La taille de votre exploitation ? Volume de votre production ? Cf précédent. Les vaches et brebis ont 1800ha à disposition tout au long de l’année. Nous faisons du foin et des céréales, orge essentiellement, sur 70h.

· Vos produits  
	Produit
	Unité
	Prix TTC/unité
	Période d'approvisionnement

	VEAU : caissettes composées de différents morceaux (steak, côte, rôti, faux filet etc)
	Caissettes 5 ou 10kg
	12€/kg à 13€/kg selon si 5 ou 10 kg et selon si steak hachés demandés ou non
	Novembre/Décembre et 
Mai

	Agneau : caissettes composées de différents morceaux (gigot, épaule, côtelettes, collier…)
	Caissettes d’un demi agneau soit 6-8kg
	12€/kg
	Fin juillet-aout

	Brebis : caissettes composées de différents morceaux (gigot, épaule, côtelettes, collier, merguez & saucisses sur demande…)
	12 kg env.
	7€/kg
	Novembre


· Pratiquez-vous des tarifs de groupe pour grosse commande ? Si oui, pour quelle quantité et à quel prix ? Non
Le Conditionnement (carton, recyclable, caisson polyéthylène,etc) ? Viande conditionnée sous vide dans des cartons
· Est-il possible de réduire les emballages (plastique en particulier) ? Par exemple, ne pas mettre les morceaux de viande sous-vide ?
Brebis les morceaux se sont jamais sous vide.
Agneau/Veau à confirmer mais on devrait pouvoir demander à l’abattoir à ce que ça ne soit pas sous vide non plus
· Êtes-vous déjà présent chez un commerçant de St Martin de Londres ou Viols le Fort ?
NON
· Les livraisons
Acceptez-vous de livrer à St Martin de Londres ? OUI, au local
Régularité de livraison par produit? 
	Produit
	Régularité de livraison

	Veau
	Hebdomadaire

	Agneau
	Hebdomadaire

	Brebis
	Hebdomadaire


Délai entre la commande et la livraison, par produit? 15 jours

	Produit
	Délai de commande

	Veau
	15 jours

	Agneau
	15 jours

	Brebis
	15 jours


Minimum et maximum de commande par livraison, par produit? Selon le lieu. Si c’est à St Martin 30kg. S’il faut aller plus loin, un peu plus. On ne fera pas 100km pour 1 carton !
	Produit
	Commande minimum
	Commande maximum

	
	Au local de St-Martin de L, 30kg
	



Jours de livraison préférés? Jeudi vendredi Samedi de préférence.
Amenerez-vous le matériel de livraison pour le local de St-Martin de Londres ? Sinon, merci de nous indiquer ce que nous devons prévoir (table, etc).
Nous livrons avec une caisse frigo attelée derrière la voiture donc pas de besoin particulier

· Modalités de paiement que vous souhaitez (espèces et / ou chèques)?
(Les paiements seront réalisés à la livraison par chaque consommateur, directement auprès de vous)  Peu importe mais pas de CB
· Avez-vous des remarques ou suggestions à nous faire?
Si possible ne pas traiter individuellement avec chacun mais avoir une personne qui centralise tout – au besoin on peut vous faire un tableau avec les possibilités pour faciliter la commande
Je soussigné,  GROS LUC
responsable de GAEC DE CAMBOUS
producteur de viande de veau, agneau, brebis, m’engage à fournir des produis frais, de qualité, élaborés – si applicable – dans le respect de l’animal, des normes et de la législation en vigueur, en particulier en ce qui concerne les aspects sanitaires liés à mon activé.
Fait à Viols-en-Laval, le 25-03-2018

