GROUPEMENT D'ACHATS ST MARTIN DE LONDRES

FICHE PRODUCTEUR
Nom du producteur : Stéphane Petrimaux et Sylvia Ferretti
Raison sociale : Entreprise individuelle
Adresse :  Ferme du Lamalou
Commune : 34380 Mas de Londres

Téléphone : 0614787232 (Stéphane)
Email : fermedulamalou@gmail.com 
Site internet : http://lafermedulamalou.blogspot.fr 

· Vos pratiques?
La Ferme du Lamalou travaille dans le respect d'une agriculture biologique et écologique pour garantir des produits sains et riches en saveur. Elle vise à limiter les intermédiaires par le lien direct producteur-consommateur, à limiter les transports et les emballages en produisant et en distribuant au niveau local et à encourager la biodiversité et le maintien de variétés anciennes, dans le respect de l'environnement et des saisons.
Nous sommes une structure familiale (2 personnes en activité) avec accueil de bénévoles et stagiaires en formation. Nous n’utilisons aucun biocide et produisons nos propres intrants (fumier, purin et compost). Nous produisons nous-mêmes la majorité des plants et graines. Nous utilisons partiellement la traction animale avec deux ânes.

Nous faisons des petites parcelles disséminées dans l’espace en favorisant une alternance entre zones boisées et cultivées. On favorise au maximum la complémentarité entre plantes en alternant les cultures, haies et zones boisées.

Nous recherchons à créer un équilibre écologique avec un logement écologique autonome en énergie et en eau. Acheter c’est soutenir ce mode de vie/production.

Vos produits sont-ils labellisés (AB, Nature & Progrès, etc.) ? Etes-vous signataire d'une charte particulière ? AB

Avez-vous recours produits phytosanitaires, pesticides, fongicides, antibiotiques ? Si oui veuillez préciser lesquels et pour quel produit ? Aucun 
· La taille de votre exploitation ? Volume de votre production ? 
Surface cultivée : 6000 m2. Environ 7 tonnes/an.

· Vos produits  
Légumes classiques de saison + légumes variétés anciennes et originaux (ex : chou a feuille, choux chinois, tomates anciennes, radis variés, etc). 
Principe du panier (17e): 5-6 kg entre 5 et 10 légumes (adaptable éventuellement avec 2 tarifs différents ex : 10 et 20e).
L’idée est de proposer toute l’année des paniers les plus variés possibles avec des mesclun originaux. Nous complétons aussi avec d’autres productions bio locales parfois en hiver, pour garantir nos 5 à 10 légumes différents par paniers et éviter les redondances. 

· Pratiquez-vous des tarifs de groupe pour grosse commande ? Si oui, pour quelle quantité et à quel prix ? Non
Le Conditionnement (carton, recyclable, caisson polyéthylène,etc) ? Livraison en vrac si quantité importante, sinon possibilité de cagettes (jusqu'à 10 paniers). Mais le mieux est que chacun amène son conditionnement (les producteurs peuvent constituer les « paniers » en les amenant en cagette que nous viderons dans nos paniers, ils récupèrent ainsi leur propre conditionnement)
· Est-il possible de réduire les emballages (plastique en particulier) ? Oui cf. question au dessus.
· Êtes-vous déjà présent chez un commerçant de St Martin de Londres ou Viols le Fort ?
NON

· Les livraisons
Acceptez-vous de livrer à St Martin de Londres ? OUI, au local
Régularité de livraison par produit? 
Une fois par semaine est possible, mais une semaine sur deux nous intéresse aussi.
Délai entre la commande et la livraison, par produit? 

Minimum 4 jours avant (lancer la commande une semaine avant)
Minimum et maximum de commande par livraison, par produit?
Minimum : 5 paniers ; Maximum : 15 paniers  
Jours de livraison préférés? Jeudi de préférence et éventuellement vendredi (lundi au mercredi à éviter).
Amènerez-vous le matériel de livraison pour le local de St-Martin de Londres ? Sinon, merci de nous indiquer ce que nous devons prévoir (table, etc).
Pas besoin de matériel. Ils peuvent poser les cagette à terre ou s’il y a sur des tables à tréteaux. 
Modalités de paiement que vous souhaitez (espèces et / ou chèques)
(Les paiements seront réalisés à la livraison par chaque consommateur, directement auprès de vous) 
De préférence chèque mais espèce ok.

· Avez-vous des remarques ou suggestions à nous faire?
L’idée du consommateur local est au cœur de notre projet. Notre exploitation dépend beaucoup de l’engagement des consommateurs car nous sommes une petite production. Nous sommes pour le zéro gaspillage.

Fait à la Ferme du Lamalou, le 26-03-2018

