Compte rendu Copil 25/11/2019

Présents : Solange et Denis Regnaud, Sébastien Lazzaroni, Cyril Guet, Armande Solignac, Barbara et Michel Sylvestre, Francis Lanchon, Françoise Besson, Hervé Vernin, Francis Aymonier, Nathalie Bouquet, Sophie Dussolier, Laurent Pavy, Laurent Olivier, Valérie Lansigu.
Violaine excusée
CR rédigé par Valérie, relu par Solange

1. Nouveaux produits proposés à la période de Noël:
· Tisanes de Noel de l‘Asinerie du cul du bois OK. Framboisier et d'Achillée millefeuille OK. Herbes de provence en vrac OK. VALIDE PAR LE COPIL !!!! Sophie lui dit.
· Nathalie Bouquet, Aux sources du pain : Nouveau = brioche roulée à la cannelle, en format barquette de 350g, format chinois ou en individuel sous une cloche + briochette individuelle choco et nature + biscuits de Noel de d’habitude. VALIDE PAR LE COPIL !!!!
· Francis, L’Abeille Verte : caramiel = caramel au beurre salé + caramel, 200g. VALIDE PAR LE COPIL !!!!
· Val Gelon : boudin blanc, plateau de charcuterie, farce à volaille, pâté croûte de Noel à la figue séchée et marrons, galantine de porc et jambon cuit de Noel. Eventuellement cartons d’agneau 10 kg plus tard ? Lui demander la liste des ingredients et leur provenance. Sébastien lui demande. VALIDE PAR LE COPIL après liste des ingrédients fournie.
· Volaille de Noel, Aline Dimier : nous ne souhaitons pas de pintades. Le copil souhaite avoir des renseignements sur les conditions de vie des dindes et chapons. Barbara appelle. Question: est ce qu’on continue avec ce producteur de volaille ? On décide de ne pas faire entrer de nouveaux produits et on cherche un producteur bio (Auvergne, Ardeche, … ?).
· Nathalie en montagne : sel estival et sel fraicheur en tube à essai= NON à cause l’emballage.  Gros pot de sel : quelle est la proportion sel/herbes ? Sébastien s’occupe de lui redire.

2. Visite producteur saucisson au Montcel : Gaec du Pré nouveau. 
Production essentiellement de lait. Commercialise de la viande aussi en colis et du saucisson constitué de 80% boeuf et 20% porc.
Vaches abondances et montbéliardes. Le porc ne vient pas de la ferme, est élevé en Savoie.  Va élever des porcs en 2020 pour devenir autonome. Traitement bovin : préventif et antibiotique si vraiment besoin. Pas de phytothérapie… alimentation : herbes et foin, maïs, orge. Tourteau de soja achetés non OGM. Transformation. Expérimente des alternatives pour aller vers le bio.
Vote : provenance 3,8 
Qualité des produits : 2,5  
	Perspectives et motivations : 3,6
LE COPIL décide que l’on prendra les saucissons lorsque le producteur sera en mesure de les fabriquer avec des porcs élevés sur sa ferme.
Francis Lanchon lui dit.
3. CR réunion maraichers : 
La distribution des productions entre producteurs a été faite pour la saison prochaine de façon à avoir toujours un producteur en renfort, le tableau est fait et les salaries sont mis au courant. Les légumes de Relais Vert les plus demandés ont été ciblés pour être produits en local : carottes, salades, choux… 
Question de la commission finances : on a moins vendu de légumes locaux en 2019 qu’en 2018. Il faudrait discuter des questions quantité, prix, répartitions des livraisons.  Une proposition de date sera faite pour une réunion entre les maraîchers, le magasin, et la Commission Finances.  Denis ?
4. Le producteur de vins Domaine St-Germain ne fournit plus Carrefour depuis avril.
5. Les nouveaux producteurs souhaitent avoir la fiche producteur APROD. Solange et Sébastien + Sophie gèrent 
6. Représentants du CA au COPIL : Denis, Françoise et Valérie. Représentants producteurs : Laurent, Francis, Nathalie et Sophie.
7. Demande d'informations concernant le petit marché bio du Chatelard: pérennité, agrandissement, emplacement, politique de prix ? 
Réponse des producteurs :  Le prix de vente est celui du direct, il est donc moins cher. Pour la Tome : un peu plus cher qu’en vente directe (c’est-à-dire à La Motte), mais prix de vente le même qu’à Croc ou ailleurs car frais de livraison répercutés. Ne pas voir cela comme une concurrence mais plutôt comme une façon supplémentaire de faire connaitre les produits locaux.
8. Animations proposées par les producteurs : 
[bookmark: _GoBack]le 6 juin samedi de 11h à 18h = une « mini ferme » avec des animations pédagogiques, des dégustations devant Croc. Francis Lanchon demande à sa fille de chanter ! prolongation le soir ? à voir… Mise au point après l’AG de Cap Bauges. En faire une fête Biobauges avec les producteurs ensemble et donc partager la com ? On en parle au CA Françoise fait le relais.
9. Suivi des produits validés par le copil, inventaire des fiches producteurs et de leur utilisation : création d’un groupe de travail. Sébastien, Solange, Barbara, Sophie si besoin.

· Date du prochain COPIL : semaine du 6 au 11 janvier. 


Fin de réunion à 22h20 !


