Compte rendu Copil 06/05/2020


Petite réunion par zoom
Présents : Solange et Denis Regnaud, Sébastien Lazzaroni, Cyril Guet, Barbara Sylvestre, Francis Aymonier, Sophie Dussolier, Francis Lanchon , Armande Solignac , Laurent Pavy (sur la fin), Valérie Lansigu. 
Excusés : Hervé Vernin
CR rédigé par Solange 

1) Echos des appros du magasin pendant le confinement

- difficultés parfois pour légumes (pas encore les locaux)– œufs : nouveau fournisseur Babycoque en Haute Savoie
- surplus de fromage pour certains producteurs 
- arrivée des yaourts de brebis de la Ferme du Caban
- irrégularité des demandes en pain

2) Moutarde à l’ail des ours de Nathalie OK

3) Plats préparés de Valérie :
Lecture de la fiche de présentation détaillée par Valérie (fiche jointe au CR)
Les produits devraient être opérationnels fin juin : accord pour essai de vente dans le magasin en attendant visite (avec dégustation) et accord par le Copil.
A priori il y a de la place dans le rayon froid pour des plats individuels en bocal ou en barquette jetable. Pour les groupes, il faudra passer commande .
Prix visé ne dépassant pas 10 € pour plat repas complet.

4) Raclette de Laurent (bio) OK
Meules de 6 kg – Sera proposée en magasin en morceaux emballés à 17 €/kg

5) Suivi Nadège (tisanes, sirops)
Suite au courrier envoyé à Nadège, explication/discussion avec Francis (Aymonier), par téléphone, puis physiquement. Nadège a laissé un texte qui nous a été lu.

6) Relance des contacts et visites auprès des producteurs
Contacter les producteurs pour :
· prendre des nouvelles, le confinement a t il eu une incidence ?
· y a t il eu des changements dans leur exploitation , soit au niveau des pratiques, des productions (nouveaux produits ?), du volume de vente à CrocBauges, ou au niveau de la structure administrative ?
· voir si visite à faire
· si cela se présente, évoquer l’étude de l’abandon du système dépôt vente pour un système où le magasin commande et achète au producteur, avec une incidence sur la marge qui devrait être alors un peu plus élevée. En attente d’une réunion CapBauges pour progresser là-dessus.
Se répartir les contacts entre Solange, Barbara, Sébastien et Francis Lanchon (tél uniquement)
7) Reflexion/discussion Et après en Bauges ? comment développer plus d’autonomie sur le territoire ?
Il y aura un article sur « Vivre en Bauges » qui va aborder ce thème
Quelques constats :
· Difficulté d’accès à la terre pour de nouuvelles installations
· Beaucoup de lait et fromage, peu de diversification
· Comment répondre aux évolutions dues au changement climatique ?
Laurent Pavy : projets complexes suur les Buages – On commercialise beaucoup à l’extérieur : il faut développer des filières de vente qui limitent les intermédiaires
Sophie : Il faut diversifier l’offre de produits en Bauges et soutenir des projets nouveaux, favoriser l’accès à la terre
Pérenniser les installations





1

