COPIL 13 decembre
Présents :
Michel S, Barbara, Françoise, Armande, Sébastien, Francis, Michel, Laura, Francis (le producteur), Emmanuelle, Hervé, Solange, Valérie
Nathalie excusée
Remarque : il n’y a pas de représentants des producteurs à ce COPIL, Nathalie ayant eu un empechement au dernier moment. Nous appelons encore une fois Francis à la rescousse qui accepte de venir en urgence. Il serait bien que les producteurs s’organisent entre eux pour qu’il y ait au moins un représentant à chaque COPIL pour le vote des décisions.
· Retour sur Adabio par Solange et Françoise : il est urgent de travailler sur le message que nous envoyons aux consommateurs sur la différence entre les pratiques des producteurs
· Retour sur la ferme du caban
Yaourt mi-chevre/mi-brebis (100% brebis possible) disponible de suite + crèmes desserts chocolat et vanille (à l’essai). Passage en bio 2020.
 (voir fiche)
Vote :
-proximité : 5
- qualité : 3.3
- motivation : 5
La Ferme du Caban entre à CrocBauges. On leur fait confiance sur le passage en bio pour 2020. Une autre visite sera envisagée alors. 
Hervé et Solange s’occupent de leur dire et faire signer la charte et la fiche.
· En janvier : faire la liste des producteurs qui n’ont pas été visités depuis 2 ans et faire un planning des contacts ou visites à entreprendre

· Problème des ventes à Carrefour des producteurs vendant aussi à Croc et des prix pratiqués : demander aux producteurs qui entrent à Croc s’ils vendent déjà ou si ils pensent vendre ?  discussion au sein de Cap Bauges ? Problème des prix inférieurs à Carrefour qu’à Croc : pour le producteur d’escargots, Sébastien lui a demandé de faire des prix inférieurs à ceux de Carrefour et il a accepté.

· [bookmark: _GoBack]Guillaume, notre maraicher de Gruffy, souhaite proposer des veloutés : avoir la composition de ses soupes. Vérifier s’il a demandé des additifs bio pour cette année. On fait par mail et on se redit. Francis est OK pour qu’il fournisse les soupes de légumes que l’ «  Abeille verte » ne peut pas fournir. Sébastien s’en occupe

· Vinaigre pommes poires = de cidre de Pascal Gay. OK. Sébastien lui dit et demande pour l’emballage.

· On cherche un transformateur dans les Bauges qui aurait un autoclave ?

· Confitures de Sophie Vadez : framboise mûres-groseille-cassis-cynorhodon ; gelée pomme coings- coulis framboise mûres -compotes et purée de pommes/poire/coings. En conversion Bio. Concurrence avec Jean Luc pour les confitures et Ferme du Coteau pour les compotes.
Composition ? faire un point sur les produits de Jean Luc, en parler avec lui et la ferme du Coteau. Le COPIL est favorable à l’entrée à Croc. Il faut que les 3 producteurs discutent entre eux. Sébastien s’en occupe.

· Gelée d’Aronia : composition exacte ? sucre bio ? passage en bio ? La famille Sylvestre s’occupe d’aller les voir

· Escargots : actuellement en fournisseur au magasin. Seul feuilletés ne sont pas 100% en bio.
· Endives : en fournisseur. Livraison via Coco et Sébastien. Visite en janvier. Valérie fera le framadate.
· Demander à chaque producteur qui fait des produits transformés d’avoir une fiche avec les produits exacts et leur provenance/composition et si bio ou non.
· Infos : Thomas Charbonnier (miel) tente le passage en bio.
· Nathalie Corbier (épices) vend des pâtes de fruit actuellement en fournisseur. Elle passe en producteur.
· Un groupe se constitue pour faire évoluer la signalétique bio/non bio dans le magasin. Françoise et Sébastien sont les interlocuteurs. Tous les membres volontaires sont les bienvenus.


Bonnes fêtes !

 
